
 

 

Produktliste 2011

Fenalår God tradisjonsrik kost..
Beinet gjer god smak i  lapskausen.
(frå 1,7-2,9 kg per lår)

Pinnakjøt Gjer kvardag til ein fest, 
og høgtid til ei stemningsfull 
sanseoppleving.  (1 pinneside ferdig 
kappa,  frå 2- 3 kg).

Bog/røykekjøt Fantastisk til 
komle, eller berre kokt med ”goa pote” 
og heimalaga kålrotstappe. 
(pakka à  ca +- 1 kg)

Spekepølse og 
middagspølse av lam
Utan nitritt, mjølk, gluten og svin
Med krydder, urter og himmalayasalt

Alle produkta er salta og lett røykt, 
etter lokale tradisjonar.
Middagspølsa er ikkje røykt.

Lammefell Kvit eller brunsvart til 

sitteunderlag ute eller i godstolen,  som 

teppe, eller til kos for små og store.  

www.bjornebruket.no

Lokalt slakta og -foredla lam
I september reiser lamma våre frå sommar-
fjellbeite i Hamlagrø, til Voss gardsslakteri.

Vidare kjem dei heimatt til Kvam, og vært foredla 
lokalt på Fykse.  Der vært dei  med omtanke og 
profesjonell kunnskap forvandla til produkt bygd 
på tradisjon, med inspirasjon av lokale og eksotiske 
urter og krydderier, før dei kjem heim att til 
Bjørnebruket, Rykkje.



Bjørnebruket, Rykkje

Tingingsliste 2011/2012

Dato:

Kunde  

Navn  

Adresse  

Postadresse  

Telefon  

E-post  

Vare Kg
Fenalår  
Kr 305,- per kg  
  
Pinnekjøt, kappa  
Kr 295,- per kg  
  
Bog/ Røykekjøt  
Kr 189,- per kg  
  
Røykt Spekepølse  
Kr 385,- per kg  
  
Middagspølse  
Kr 185,- per kg  
  
Saueskinn kr 1100,- Stk
Brunsvart  
Kvit  

JA NEI
Ønsker produktliste for sesongen 2011 (hugs å oppgje e-post)
   

Tinging: tlf 980 26 877  e-post cecilie@bjornebruket.no

Ferske lam må tingast seinast 1. september 2012

Tar forbehold om skrivefeil .

www.bjornebruket.no


